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TEL093-288-6262 https://www.kitakyu-move.jp/




	≪日時≫
	6/20
	≪場所≫
	ムーブ４階 料理室・工芸室

	≪参加費≫
	≪定員≫
	≪対象≫
	16名
	男性
	≪託児≫
	電話

	5月12日
	★要予約
	1人500円
	≪申込方法≫
	ムーブホームページ

	≪申込締切≫
	（火）
	家庭で活用できる魚の捌き方を学びます！


	魚捌き男子
	捌いた魚は簡単に調理して食します。
	10:30-13:00
	6ヵ月から 小学校低学年まで

	2,000円
	≪講師≫
	田村 丞治
	さん



